JINCHAN

SHOKUDO
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IZAKAYA
EN ENTREE oU A RARTAGER

#8% EDAMAME ~7

Feves de soja cuites a la vapeur, sel de Guérande.

NRUNRVFPAY PARIPARI KYABETSU #

Emincé de chou blanc croquant, huile de sésame, poivre.
La véritable salade de chou japonaise !

LBIIRFYT SHAKE KAWA CHIPS

Croustillantes chips maison de peau de saumon Bomlo,
avec une mayonnaise japonaise relevée au shichimi.

RIRDI™E DAIKON YUZU NI

Radis blanc daikon mijoté dans un bouillon dashi traditionnel,
assaisonné au yuzu.

IBIFEULSER AGEDASHITOFU 7

Tofu japonais bio legeremment frit et mariné dans un bouillon
dashi, cébette, gingembre.

NSHIF KARAAGE

Croustillants hauts de cuisses de poulet de Bretagne
marinés et frits, mayonnaise japonaise, sésame.

FEXIJAE CHICKENNANBAN

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits,
sauce tartare japonaise !

wO= KAMO ROSU

Magret de canard du Sud-ouest mariné et saisi,
accompagné de nama wasabi, cébette au miso.

YU=EJHERS SALNMON MISOYAKI

Pavé de saumon Boémlo grillée au miso blanc.

&I

DONBVRi
ANOS GRANDS BOLS DE R/2
TRADITIONNELS

NSHIFR KARAAGEDON

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits,
sauce shoyu arrangée, sésame, riz koshihikari de Niigata.

FEXINIYH CHICKENKATSUDON

Hauts de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko et frits,
sauce tonktasu, sésame, riz koshihikari de Niigata.

DESSERTS

TAPONAIS ET FAITS MaiSon

ESRSING/NS— DORAVAKIAZUKIBUTTER

Dorayaki maison fourré a la creme aux azuki d’Hokkaido
(petits haricots rouges) et beurre de Normandie.

EBiEP120Y=-L KOKUTOICECREAM

Glace maison au sucre noir d’Okinawa.
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! JAPON AU MAXIMUM EN CIRCUIT COURT !
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PRVEY=EY AVOCADO SALMON de

Tartare de saumon Bomlo et avocat, wasabi, gingembre,
shoyu Shibanuma. A bien mélanger avant de dégsuter !

#ISSHRX TALGOMA AE qe

Sashimis de daurade royale de Gréce marinés assaisonnes au
sésame.

F<S3HY MAGUROKATSU 15€

Thon rouge d’Espagne mi-cuit pané au panko et frit,
sauce tonkatsu.

BSEYEDE SASHINIMORIAWASE 19¢€

Sashimis de saumon Bémlo, thon rouge d’Espagne, crevettes
amaebi de I'Atlantique, wasabi, shoyu Shibanuma.

FAFSSAR TORO MAGURO SASHIMI 22€

Sashimis de thon rouge d’Espagne : Akami et Toro (thon gras).
Accompagné de nama wasabi et shoyu Shibanuma.

U=k ACCOMPAGNEMENTS

IF=E AJITAMA 7 2‘€
Oeuf mollet fermier bio de Normandie mariné 24h.

{HHENOD TSUKUDANINORI # Ze
Confit d’algues nori mariné au mirin et shoyu.

gt MISO SHIRU 3€
Véritable soupe miso maison au dashi de bonite et konbu.

<M GOHAN ~Z 3€

Bol de riz koshihikari de Niigata cuit
dans notre autocuiseur Rinnai avec eau filtrée.

AUTH MAZE GOHAN Se

Riz koshihikari de Niigata parfumé au dashi de bonite,
edamame, algue nori, sésame.

P=-REWH VMABO TOFUDON ~ 14€

Tofu japonais bio, sauce miso blanc legerement relevee,
ail, sesame, cebefte, riz blanc de Niigata.

=8 SALMONDON 47€

Sashimis de saumon Bomlo, riz vinaigré koshihikari de Niigata,
shoyu Shibanuma, wasabi, gingembre.

Bft ¥ KAISENDON 20€

Sashimis de saumon Bomlo, thon rOUﬂe d’Espgane et
daurade royale de Grece, riz vinaigreé koshihikari de Niigata,
shoyu Shibanuma, wasabi, gingembre, cébette.

BSE F—-2AU—% KUROGOMA CHEESECAKE 3R¢€

Notre nouvelle recette maison cremeuse
et intense en sésame noir.

FaaS51B50 CHOCOLAT HOJI ée

Gdateau au chocolat et thé vert torréfié de Shizuoka.

Viandes francaises, poulet halal. Poissons de péche durable respectueuse des quotas d’espéces protégées.
Fruits & legumes francais et bio dans la mesure du possible. Les plats marqués # sont végétariens.
Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Cheques non acceptés. Le registre des allergenes est disponible a votre demande.



JINCHAN

SHOKUDO

"=, BIERES TAPONAISES

PIEE ASAHI 25c/50d

La biere pression comme au Japon !

IEE=). BIERE ARTISANALE COEDO 33d

H SHIRO

Blanche, légére et fruitée.

7€
Il BENIAKA b
7€

Ambrée, a base de patates douces.

B MARIHANA

IPA, délicate et citronnée.

B335 THES JAPONAIS

IEEREAE MAISONHOTTAKATSUTARO 25

Mk SENCHABIO
Thé vert supérieur avec matcha bio, Kyoto (HOT / COLD)

FSU% HOJICHARBIO
Thé vert torréfié bio, Kyoto (IHOT / COLD)

£¥EK GENMAICHABIO 3'5€
Thé vert supérieur bio au riz brun grille, Kyoto (FH07T / COLD)

#HE FERME MORITA 25

RE% KUROMAMECHA 4¢
Thé d’haricots noirs sans caféine, Hokkaido (HOT / COLD)

Yelo Ve BOISSONS FRAICHES

BREVWK EAUMICROFILTREE GAZEUSE 75d 2e
b7+ LIMONADERAMUNE 20d

AVITN ORIGINALE 45€
3=5 COLA 4s5€
S1F LITCHI Qgg

vY#Jada—-2  JUSMANGAJO 250
BPIFVEY YUZUETCITRON 5¢
Arémes 100% naturels
YOO8 R GRENADEET THE VERT 5¢
Arémes 100% naturels

o b"’ CAFEWIEI PARIS PAR DOSE

IRIVYY ESPRESSO 25¢

J—k— ALLONGE 25¢

BAE UMESHU
Lique de Prune. (6cl)

7€
BRIVYY UNE SPRITZ e
7€
7€

Liqueur de Prune, eau pétillante. (15cl)

B»IE YUZUSHU
Liqueur de Yuzu. (6cl)

PIRIFIVUYY YUZU SPRITZ

Liqueur de Yuzu, eau pétillante. (15cl)

DITRAA=FIRX WHISKY KIYOSUS ANS

Whisky blended malt japonais,
fermenté 3 ans avec des levures de saké, notes de vanille,
gout complexe et profond. (4cl)

ORGANIC SENCHA

CO€EDOBREWERY




