JINCHAN

Chips de peau de saumon, mayonnaise japonaise

) TAKONO SUNOMONO-8€

Bouchées de poulpe de Gréce marinées et frites,

S ZAKAYA

SHOKUDO m E wj 2
%) 7 EDAMAME -5 € ) 7 YUZUGOMAKYURI-5€
== BDISETID

Salade de concombre croquant a la
sauce ponzu et écorce de yuzu.
ﬁ% 7 PONZUSALADA-7€
RoHYSs

Salade de légumes de saison assaisonnée au ponzu,
fraiche et parfumeée.

) NASUAGEBITASHI-8€
BIEITYIEL

Aubergines frites puis marinées dans un dashi,
simple mais incroyablement riche en saveurs.

) TAKOPONZU-9 €
SRV

Feves de soja cuites a la vapeur,

sel de Guérande.
SHAKE KAWA CHIPS-5€
LPIIEFYTIR

relevée au shichimi.

7 NASUDENGAKU-9€
STHER

Demi aubergine grillée recouverte
d’une sauce miso sucrée-salée.

S0EE0NI2
Salade japonaise de poulpe et wakame Sashimi de poulpe de Gréece
vinaigrée. a la sauce ponzu maison.
KARAAGE-10€ CHICKENNANBAN-10€
nsSHI1I FXIMmE

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits
servis avec notre sauce tartare japonaise.
MAGURO KATSU-18 €
F<BIHY
Thon rouge d’Espagne mi-cuit, pané au panko
servi avec une mayo au wasabi maison.

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne
marinés et frits, mayonnaise japonaise.
TAKO NO KARAAGE=-12€
Sa0NSHIT

mayonnaise japonaise.
TEMPURA-15€
x5

Assortiment de tempura de crevettes
et legumes de saison, sauce tsuyu.

SASHIM/ SIDE

9—€Y SALMON-10 € 7 BEAJITAMA -2 €
Saumon Bomlo (5 piéces). Oeuf mollet bio de Normandie mariné 24h.
R2F SUZUKI-12€ IIRit MISO SHIRU-3.5€
r de Bretagne (5 pieces). Soupe miso au dashi de bonite et kombu.
MR AKAMI-14 € 7 SMGOHAN-3.5€

Thon rouge d,’Espagne (5 pieces).
BY2EDE MORIAWASE-25€

Assortiment de sashimi a partager.

Bol de riz de Niigata.
Z HWMOY TSUKUDANINORI-2€

Confit d’algues nori mariné au mirin et shoyu.

Viandes d’origine francaise. Viande de poulet halal. Les plats végétariens sont identifiés sur la carte.

DONBURI
A0S GRANDS BolLS DE Riz
TRADITIONNELS
KARAAGEDON-14 €

DSHBIFN
Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits
a la sauce shoyu, riz de Niigata.
CHICKENKATSUDON-14 €
FRXIDIH
Hauts de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko
a la sauce tonkatsu, riz de Niigata.

7 MABO NASUDON-14 €
V=h—=TF
Aubergines sautées dans une sauce légérement relevée a
base de miso, shoyu et sésame, riz de Niigata.

TENDON-18 €
|H

Tempura de crevettes et legumes de saison,
sauce tempura, riz de Niigata.

SALMON MISOYAKIDON-16 €
V=Y WIERSH

Emietté de saumon Bomlo a la sauce
miso blanc de Nagano, riz de Niigata.

%) SALMONDON-17€
U=
Sashimi de saumon Bomlo, riz vinaigré de Niigata.
%) KAISENDON-21€
e

Sashimi de saumon Bomlo, thon rouge d’Espagne,
bar de Bretagne, riz vinaigré de Niigata.

BFRRYKN
JUSQU’A 12 ANS
Edamame, Miso shiru
Mini karaage don OU chicken katsu don
Boule de glace

MENU ENFANT -12 € ]

Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Cheques non acceptes. Le registre des allergenes est disponible a votre demande.

1ER IZAKAYA LABELLISE ECOTABLE
TOUT EST FAIT MAISON _
SANS EXHAUSTEUR DE GOUT

FRUITS ET LEGUMES BIO
ET FRANCAIS AUTANT QUE POSSIBLE
PRODUITS D’EPICERIE IMPORTES EN
DIRECT DU JAPON

SOBA

WOS NOVILLES DE SARRASIN
TRADITIONNELLES

i) 7 NATSU YASAISOBA-16 €
SBETIT
Nouilles soba de Nagano aux legumes de saison
assaisonnés au ponzu en soupe tsuyu.

TENSOBA-17€
XTI

Nouilles soba de Nagano aux tempura de crevette et
shisho en soupe tsuyu.

KASHIWA SOBA -18 €
nuLDEIS

Nouilles soba de Nagano aux hauts de cuisse de poulet de
Bretagne, en soupe tsuyu riche en umami.

DESSERTS

TAPONAIS ET FAITS MAlsow

DORAYAKI-G €
ESHS

Dorayaki maison fourré aux haricots
Jjaponais azuki d’Hokkaido.

KUROGOMA PANNA COTTA-G€
EOenyrayse
Panna cotta revisitée au sésame noir de Aichi.
YUZU CHEESECAKE-7€
DIF—-RT—%
Cheesecake basque au yuzu de Tokushima.
OKINAWA ICECREAM-7€
MREPTRA0V—I

Glace maison au sucre noir d’Okinawa
accompagnée de noisettes.



o)

JINCHAN

YOKOCHO

) 7 EDAMAME -5 €
w=
Féves de soja cuites a la vapeur,
sel de Guérande.

SHAKE KAWA CHIPS-5€
LPIDRFYTR
Chips de peau de saumon, mayonnaise japonaise
relevée au shichimi.
) 7 PONZU SALADA-7€
RIBYSS

Salade de léegumes de saison assaisonnée au
ponzu, fraiche et parfumée.

7y NASUAGEBITASHI-8€
BIITITVIEL

Aubergines frites puis marinées dans un dashi,
simple mais incroyablement riche en saveurs.

7Z NASUDENGAKU-9€
BITHEHS

Demi aubergine grillée recouverte
d’une sauce miso sucrée-salée.

KARAAGE -10 €
nsSxI1s

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne
marinés et frits, mayonnaise japonaise.

NANBANZUKE-10 €
v=—BYvomERD

Morceaux de saumon Bomlo frits marinés
dans une sauce vinaigrée légerement sucrée.

SASHIM/

Y=Y SALNMON-10€

Saumon Bémlo (5 pieces).

RAX SUZUKI-12€
Bar de Bretagne (5 pieces).

=B AKAMI-14 €
Thon rouge d’Espagne (5 piéeces).

BYSDY MORIAWASE -25€

Assortiment de sashimi a partager.

ZAKAYA

EN ENTREE OU A PIRTAGER

7 WAKAME CHIPS-5€
DHDBFYIR

Chips d’algue wakame, sel de Guérande.

) 7 SHIOKOMBUKYURI-G€

EREf¥aoV

Salade de concombre aux lamelles d’algue kombu
assaisonnées et huile de sésame.
%) AGEDASHI TOFU-8€
BIFEUVLER
Cubes de tofu frit croustillants servis avec
une sauce tsuyu froide et daikon rapé.
‘?ﬁg@ 7 GOMA YAKKO -7 €
=Fm
Tofu soyeux nappé d’une sauce au sésame
et huile de sésame pimentée.
KOROKKE -9 €
= =24
Croquettes japonaises a base de pomme de terre
et poulet haché avec une sauce tonkatsu.
CHICKENNANBAN-10€
FXIMmE
Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits
servis avec notre sauce tartare japonaise.
MAGURO KATSU=-18 €
FSHY

Thon rouge d’Espagne mi-cuit, pané au panko
servi avec une mayo au wasabi maison.

SIDE

Z BEAJITAMA-2€

Oeuf mollet bio de Normandie mariné 24h.

HI8it MISO SHIRU-3.5€

Soupe miso au dashi de bonite et kombu.

7 W GOHAN-3.5€
Bol de riz de Niigata.

Z HEmROY TSUKUDANINORI-2€

Confit d’algues nori mariné au mirin et shoyu.

Viandes d’origine francaise. Viande de poulet halal. Les plats végétariens sont identifiés sur la carte.
Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Cheques non acceptes. Le registre des allergenes est disponible a votre demande.

DONBURI
AOS GRANDS BOLS DE Rie
TRADITIONNELS

KARAAGEDON-14 €
mSHIIH

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits
a la sauce shoyu, riz de Niigata.
CHICKENKATSUDON-14 €
FXIDIUH
Hauts de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko
a la sauce tonkatsu, riz de Niigata.
SALMON MISOYAKIDON-16 €
U—EJHIERSH

Emietté de saumon Bomlo a la sauce
miso blanc de Nagano, riz de Niigata.
) SALMONDON-17 €
U—EIH
Sashimi de saumon Bomlo, riz vinaigré de Niigata.

ﬁwit KAISENDON-21€

ol
Sashimi de saumon Bomlo, thon rouge d’Espagne,
bar de Bretagne, riz vinaigré de Niigata.

MOS CURRYS TAPONAIS
FAITS MAISON

KARAAGE CURRYDON-15€
DNS&HIIBV—3H

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits,

curry japonais, riz de Niigata.

KATSUCURRYDON-15€
BDIBYV—

Hauts de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko,

curry japonais, riz de Niigata.

# YASAICURRY DON-14 €
BRDIV—H

Légumes de saison, curry japonadis, riz de Niigata.

MENU ENFANT-12 €

BFERYPM
JUSQU’A 12 ANS
Edamame, Miso shiru
Mini karaage don OU chicken katsu don
Boule de glace

1ER IZAKAYA LABELLISE ECOTABLE
TOUT EST FAIT MAISON _
SANS EXHAUSTEUR DE GOUT

FRUITS ET LEGUMES BIO
ET FRANCAIS AUTANT QUE POSSIBLE
PRODUITS D’EPICERIE IMPORTES EN
DIRECT DU JAPON

MOS MOUILES YDON
A BASE DE RIZ
7 CURRY UDON =15 €
BL=3ER
Nouilles udon de Fukushima au curry japonais.
37 NATSU YASAIUDON-16 €
HERSEM

Nouilles udon de Fukushima aux légumes de saison
assaisonnés au ponzu, en bouillon léger au miso.

i) KASHIWA UDON-18 €
NLDSEM

Nouilles udon de Fukushima aux hauts de cuisse de poulet
de Bretagne, en bouillon riche en umami.

DESSERTS

TAPONAIS ET FAITS MASon

DORAYAKI-G €
ESHRS
Dorayaki maison fourré aux haricots
Jjaponais azuki d’Hokkaido.

HOJICHA PANNA COTTA-G€
BESURNYFaAYS
Panna cotta revisitée au thé hojicha de Kyoto.
KUROGOMA CHEESECAKE -7 €
BSEF-ZAU—%

Cheesecake basque au sésame noir de Aichi.

YUZU ICECREAM-7€
DIFTRROV—-4L

Glace maison au yuzu de Tokushima.
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